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Домашний лимонад (тархун, мохито, мед/лимон)        1/200 
Меню Фуршета «Оптимум» 

Стоимость меню от 1200р/чел./575гр. 
 

Холодные закуски: 
Крабовым мусс с чиз-кремом, черным кунжутом  и томатами конфи     1/25                                                            
Волован с паштетом из куриной печени под абрикосовым желе  1/25 
Пряный карбонат со свежей грушей и базиликом  1/25 
Цыпленок-фламбе с ананасом под соусом сладкий чили       1/25 
Канапе с сыром «Эменталь» и красным  виноградом        1/20 
Овощи «Крудите» в шоте с соусом из натурального йогурта   1/30 

 
Салаты:            

Салат «Картье» с цыпленком, жареными грибами и печеными 
                                                              овощами сервируется в тарталете 1/50 
Зеленый микс-салат с черри, кнели творожного сыра и бальзамиком, 
                                                                               сервируется  в мартинке 1/50 
 

Горячие закуски: 
(1 порция на человека на выбор) 

Брошет из цыпленка с  ананасами и креольским соусом    1/90/20 
Жареные баклажаны под сыром моцарелла с итальянским соусом    1/70/20 
 

Десерт: 
«Фруктовый букет» из свежих ягод и фруктов          1/100 
Муссовое пирожное с черникой/Капкейк с воздушными сливками   1/20 

 
Напитки: 

Вода минеральная без газа                                                                                  1/200 
Кофе свежесваренный  зерновой  с порционными сливками и сахаром     1/200 
Чайная коллекция (черный, зеленый) с сахаром и лимоном                           1/200 
 
 
 
 
           В стоимость меню входит: 

x Приготовление и сервировка блюд в соответствии с выбранным меню 
x Обслуживание мероприятия (работа менеджера, официантов, поваров) 
x Вся необходимая мебель и технологическое оборудование 
x Сервировка блюд и стола (Фарфор/стекло)  
x Доставка необходимого оборудования на мероприятие в пределах КАД 
x Стоимость меню рассчитана  при проведении мероприятия от 30 человек. 
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Меню Фуршета «Бизнес» 

Стоимость меню от 1800р/чел./720гр. 
 

Холодные закуски: 
Волован с муссом  из копченого лосося с бальзамическим кремом    1/25 
Ломтик  буженины с клюквенным желе  и тимьяном     1/25 
Крутон с итальянской салями, свежим огурцом и чиз-кремом    1/25 
Индейка Souse-Vide с сочным персиком под тайским соусом        1/25 
Канапе «Капрезе»  мини моцарелла, помидоры черри и соус песто       1/25 
Канапе с сыром, печеной свеклой, долькой мандарина и чатни из манго    1/25                                                                                 

 
Салаты:            

Салат «Миланский» из свежих овощей с ветчиной под греческим соусом 
                                                              сервируется в бокале олд-фешн        1/50 
Фреш-салат  с лососем, авокадо и бальзамическим кремом 
                                                               сервируется в фуршетной форме        1/50 
Салат «Цезарь» цыпленком Souse-Vide под пудрой из пармезана  
                                                                   сервируется  в мартинке         1/50 
 

Горячие закуски: 
(1 порция на человека на выбор) 

Грилованная куриная грудка  в беконе с жареным кунжутом    1/90/30 
Брошет  из свинины с паприкой  и  соусом сладкий  чили      1/90/20 
                                                                                          

Десерт: 
«Фруктовый букет» из свежих ягод и фруктов            1/100 
Трюфель ручной работы с коньяком/Капкейк «тропик» со сливками        1/20 
Муссовое пирожное с малиной/Профитроль с ванильным кремом 1/25 

 
Напитки: 

Вода минеральная б/г/вода с лаймом и мятой            1/200 
Кофе свежесваренный  зерновой  с порционными сливками и сахаром       1/200 
Чайная коллекция (черный, зеленый) с сахаром и лимоном                             1/200 
                    
           В стоимость меню входит: 

x Приготовление и сервировка блюд в соответствии с выбранным меню 
x Обслуживание мероприятия (работа менеджера, официантов, поваров) 
x Вся необходимая мебель и технологическое оборудование 
x Сервировка блюд и стола (Фарфор/стекло)  
x Доставка необходимого оборудования на мероприятие в пределах КАД 
x Стоимость меню рассчитана  при проведении мероприятия от 30 человек. 
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Меню Фуршета «Премиум» 

Стоимость меню от  2300р/чел./935гр. 
 

Холодные закуски: 
Тарталет с красной икрой на сыре филадельфия          1/20 
Тигровая креветка в шоте с соусом ананас-чили    1/20 
Тар-тар из лосося с огурцом сливочным сыром и имбирем   1/20 
Пряный ростбиф с  брусничным соусом и чиз-кремом   1/20 
Волован с пате из утиной печени под абрикосовым желе    1/25 
Канапе «Капрезе»  мини моцарелла, черри и соус песто        1/25 
Овощная вязанка с соусом из натурального йогурта    1/30 

Салаты:            
Картофельный салат с ростбифом, зеленым салатом,  
                                             перепелиным яйцом и соусом «Вервель»      1/50 
Салат из листьев ромейна с цыпленком-фламбе сервируется  
                                                                                 в бокале  олд-фешн   1/50 
Овощной салат с креветками и соусом «Родайленд» 
                                                                  сервируется в мартинке         1/50 

Горячие закуски: 
(1 порция на человека на выбор) 

Брошет из норвежского лосося с цукини под соусом Бер-блан         1/80 
Брошет  из телятины с кунжутным топпингом под соусом терияки        1/80 
Брошет «по-Гавайски» из грудки пулярки с ананасами,  
                                                                 под соусом ананас-чили        1/80 

Десерт: 
 «Фруктовый букет» из свежих ягод и фруктов           1/100 
Шоколадный трюфель ручной работы/тарталет с заварным кремом и ягодами     1/20 
Мусс-манго с малиной/муссовое пирожное с черникой     1/30 

Напитки: 
Морс домашний клюквенный              1/200 
Вода с лаймом и мятой               1/200 
Кофе свежесваренный  зерновой  с порционными сливками и сахаром        1/200 
Чайная коллекция (черный, зеленый) с сахаром и лимоном         1/200 
 
 
           В стоимость меню входит: 

x Приготовление и сервировка блюд в соответствии с выбранным меню 
x Обслуживание мероприятия (работа менеджера, официантов, поваров) 
x Вся необходимая мебель и технологическое оборудование 
x Сервировка блюд и стола (Фарфор/стекло)  
x Доставка необходимого оборудования на мероприятие в пределах КАД 


