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Меню Банкета «Оптимум» 
Стоимость меню от 1600р/чел./1085гр 

 
Холодные закуски: 

Пряная сельдь с картофелем Шато и маринованным красным луком 1/60 
Мясное плато  (пряная буженина,  итальянская салями,  
                                         куриное турнедо с абрикосом, домашняя аджика)  1/70/20 
Волован с муссом из утиной печени под абрикосовым желе   1/25 
Каннеллони из баклажан и цукини с чиз-кремом и паприкой  1/40 
Овощи «Крудите» с соусом из натурального йогурта и свежей зеленью 1/70 

Салаты:            
Салат с цыпленком «Souse-Vide», жареными грибами,  
                                                         овощами гриль и сладким чили  1/100 
Салат из печеных овощей с филе атлантической сельди шеф-посола         
   (печеная свекла, картофель,  тыквенные семечки, сельдь пряного посола)  1/100 

Горячие закуски: 
(1 порция на человека на выбор) 

Жульен из лесных грибов с цыпленком  под пудрой из пармезана  1/70 
Цукини-гриль с томатом и базиликом под сыром моцарелла   1/70 

 
Горячее: 

(1 порция на человека на выбор) 
Пулярка под брусничным соусом и томленой грушей,  
                                                       сервируется с овощами гриль   1/100/150 
Медальоны из свинины с соусом demi-glace и кленовым сиропом,  
                                          сервируется с  запеченным картофелем  1/100/150 
Мурманская треска в кокосовой корочке под сливочным соусом  
                                 сервируется  с томленым булгуром и овощами  1/90/100  
 
Хлебная корзина (ржаные и пшеничные булочки)     1/60 

Десерт: 
«Фруктовый букет» ассорти свежих фруктов и ягод     1/100 

Напитки: 
Морс домашний клюквенный         1/200 
 
           В стоимость меню входит: 

x Приготовление и сервировка блюд в соответствии с выбранным меню 
x Обслуживание мероприятия (работа менеджера, официантов, поваров) 
x Вся необходимая мебель и технологическое оборудование 
x Сервировка блюд и стола (Фарфор/стекло)  
x Доставка необходимого оборудования на мероприятие в пределах КАД 
x Стоимость меню рассчитана  при проведении мероприятия от 30 человек. 
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Меню Банкета «Бизнес» 
Стоимость меню от 2300р/чел./1200гр. 

 
Холодные закуски: 

Блинчики с маринованным  лососем,  чиз-кремом и томатами  конфи   1/60 
Мясное деликатесное плато  (томленая буженина, подкопченная грудка,  
                                                      ростбиф в прованских травах, дижонский соус)   1/70/20  
Волован с паштетом из кролика под малиновым соусом с тимьяном   1/40 
«Капрезе» (бакинские помидоры, сыр  моцарелла, соус песто, базилик)     1/50  
Овощи «Крудите» с листьями салата подается с греческим соусом   1/90 
Коллекция сыров  (ассорти сыров, грецкий орех, виноград, мед, крекер)     1/50 

 
Салаты:            

Салат с копченым цыпленком, запеченным картофелем, корнишонами  
                                 и перепелиным яйцом под соусом от Шеф-повара 1/100 
Теплый салат из говядины с печеным перцем, чесночными гренками,  
                                                                                и томатами черри  1/100  
 

Горячие закуски: 
(1 порция на человека на выбор) 

Мильфей из куриного филе с лесными грибами под сливочным соусом  1/80 
«Пармиджано» с Бакинскими баклажанами и домашней моцареллой  1/80 

 
Горячее: 

(1 порция на человека на выбор) 
Ладожский судак  под соусом «Бер-блан» 
                                                        сервируется с овощами-гриль  1/100/120 
Цыпленок маринованный в шалфее под винным соусом с брусникой 
                                                    сервируется на подушке из киноа  1/120/120 
Томленая телятина под фирменным соусом от шеф-повара 
                                                  с запеченным картофелем «Стоун»            1/110/120 
 
Хлебная корзина (ржаные и пшеничные булочки)   1/50 

 
Десерт: 

 
«Фруктовый букет» ассорти свежих фруктов  и ягод  1/100 

 
Напитки: 

Морс домашний клюквенный                     1/200 
Вода с лаймом и мятой                 1/200 
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Меню Банкета «Премиум» 

Стоимость меню от 3200р/чел./1450гр. 
 

Холодные закуски: 
Красная икра на мини оладьях со  шнитт луком                   1/25 
Рыбное деликатесное плато (лосось с/с, копченый палтус, масляная рыба)   1/60 
Мясное деликатесное  плато  (копченая грудинка, язык говяжий,  
                                                                          пряный ростбиф, дижонский соус)      1/90/20  
Коллекция сыров  (ассорти сыров, грецкий орех, виноград, мед, крекер)        1/60 
Подпеченая  паприка и цукини-гриль с орехово-сливочным кремом      1/60 
Овощи «Крудите» с соусом из натурального йогурта и свежей зеленью      1/90 

 
Салаты:            

Салат «Нисуаз» с маринованным тунцом «Блю фин», перепелиным яйцом,  
                                                                     микс салатов и соусом «Нисуаз  1/100                                                                                                                                             
Салат «Вальдорф» с куриной грудкой, сельдереем и антоновскими  
                               яблоками, заправляется цитрусовым сиропом       1/100     
Шеф-салат с языком, запеченным картофелем, томатами черри,  
                                        перепелиным яйцом и соусом от Шеф-повара  1/80                    

 
Горячие закуски: 

(1 порция на человека на выбор) 
«Фрутти де море» морепродукты, запечённые в сливках  
                                                           под сыром «Пармеджано»                1/70 
Грилованная куриная грудка в беконе под винным соусом  
                                                 с карамелизированными томатами       1/90 

 
Горячее: 

(1 порция на человека на выбор) 
Филе лосося с прованскими  травами под соусом «Бер-блан»  
                                                              на подушке из овощей-гриль  1/90/150 
Филе утки «Souse-Vide» с яблоком фламбе под апельсиновым соусом  
                                                        с томленым булгуром и овощами  1/100/150 
Миньоны из телячьей вырезки, фаршированные вишней  
                                                      с запеченным картофелем «Стоун» 1/100/150                                             
Хлебная корзина (ассорти хлебов и домашней выпечки)          1/60 

Десерт: 
«Фруктовый букет» ассорти свежих ягод и фруктов         1/100 

Напитки: 
Морс клюквенный         1/200                                                                                       
Вода с лаймом и мятой         1/200                                                                                   


